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MENU DU REVEILLON
115€ par personne

(Option végétarienne sur demande)

~™=~ AMUSE BOUCHE « A TABLE ! » & —2

— ™= ENTREES A PARTAGER = —2

Chou farci au foie gras de canard, palet fondant de courge,
Sauce Albufera

Origami de betterave crapaudine fumée,
Vinaigre de pin de Douglas, gravelax de Saint-Pierre au poivre Sichuan

Champignon de Paris feuilleté, truffe noire Melanosporum

Jus de champignon crémé

O ppars “ 2

Noix de Saint-Jacques, panais en textures, vanille
Sauce citron vert et lait de coco

Médaillon de quasi de veau, mousseline de navet boule d'or,
Gnocchi de pomme de terre et anchoiade

~™=2 pESSERT CUISINE & 2

Poire pochée aux épices, compotée de poire caramélisée, nougatine
Sorbet a la bergamote

— ™= GATEAU A PARTAGER ~ —2°

Entremet a la noisette,
Praliné croustillant et clémentine

Prix TTC services compris
Liste des allergénes a nous demander si besoin
Viande origine France




